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Сорти винограду:

 100% Барбера 

☑ Експозиція та висота виноградників:

південь;  300 м над рівнем моря;

☑ Склад ґрунту: мергель вапняний

глинистий;

☑ Збір врожаю: з другої половини

вересня до початку жовтня;

☑ Мацерація при контакті зі шкірою з

регулярним і м'яким ремонтажем;

☑ 6 місяців витримка в сталевих

резервуарах. 

☑ Колір: темно-рубіново-червоний, після

витримки тяжіє до гранатово-червоного

☑ Аромат: насичений, винний і ефірний

☑ Смак: сухий насичений з хорошою

структурою

 

Температура подачі: 16-18 град С

Ідеально до: різних видів м’ясної та сирної

пасти, а також перших страв, супів, м’яса

та сирів

laficaia

Червоне, сухе, 13,5%, 0,75 л 

Італія, П‘ємонт, DOСG

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Barbera D’Asti 

ВИНО 


